Hergtich willhommen, sahin dass Do bei uns dind

Liebe Gaste

Umgeben von saftig griinen Wiesen im Sommer und von weissen Berggipfeln im
Winter, laden wir Sie ein, mit uns den Tag zu verbringen.

Bewundern Sie auf unserer Panorama-Terrasse den unvergleichlichen Ausblick auf
Adelboden und die majestatische Berglandschaft.

Geniessen Sie in unserer gemiitlichen Atmosphaére ein feines Essen, begleitet von
erlesenen Tropfen, sei es ein guter Wein oder ein erfrischendes Tschentenbier.

Die Natur und Traditionen sind ein wichtiger Bestandteil unserer Alpkultur. Deshalb
berticksichtigen wir beim Einkauf unserer Produkte, diese regional zu beziehen.

Wir freuen uns auf Sie
Erwin Oester, Gastgeber - Stefan Klay, Kiichenchef

und das gesamte TschentenAlp - Team

Fleischdeklaration:

Schwein - CH / Rind - CH / Kalb - CH / Poulet - CH / Fisch - CH (Frutigen) / Lachs - Norwegen (Zucht)

)

Unsere Brote

und Feinbackwaren
werden in der
Schweiz hergestellt.

Allergene:

&2) iy
@ =vegetarisch / ¥ =vegan / =+ = glutenfrei

Uber weitere Allergene geben wir Ihnen gerne miindlich Auskunft.

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF)
inklusive 8.1 % MwsSt.



Hbute @ Dnack s

Chriisimiisisalat ir Schiissla & . CHF
Bunter Salat zum Teilen aus der Schiissel

Salade colorée a partager dans un saladier
Colorful salad to share from a bowl

Suppa chalt oder warm © & (Glutenfrei auf Anfrage) CHF
Kartoffel - Lauchsuppe (kalt oder warm) mit Rauchwurst + CHF
Soupe de pommes de terre et poireaux (froide ou chaude) avec saucisse fumée

Potato and Leek Soup (served cold or hot) with smoked sausage
Ceasar's Palace CHF

Salat - Hobelkése - Schweinebauch - Ei
Salade - fromage raboté - poitrine de porc - ceuf
Lettuce - sliced cheese - pork belly - egg

Boris's Sandwich CHF

Rohschinken - Mozzarella - Rucola - Pesto
Jambon cru - mozzarella - roquette - pesto
Raw ham - mozzarella - arugula - pesto

Siiessi Habeni CHF
Suisskartoffel-Wedges - Jalapefios - Cheddar - Joghurt

Quartiers de patates douces - piments jalapefios - cheddar - yaourt
Sweet Sweet Potato Wedges - Jalapefios - Cheddar - Yogurt

A grichti Portion Pommes frites @ CHF

Grosse Portion Pommes
Grande portion de frites
Large portion of fries

11.5/p.P.

125 /p.P.

18.5

19.5

15

13



Dérgpeison ~ Kleino Gorictite

Tschentiplattli - chly oder gross klein
Fleisch & Kasepezialitdaten aus der Region gross

Viande séchée & fromage de la région
Dried meat & cheese from the region

Chees va hia )

Eine Portion Hobelkdse usem Stiegelschwand
Une portion de fromage rapé « Stiegelschwand »
A serving of grated cheese from Stiegelschwand

Melona u meh ®

Wassermelonencarpaccio - Zwiebel - Pinien - Gin Tonic-Sorbet
Carpaccio de pasteque - oignon - pignons - sorbet au gin tonic

Watermelon carpaccio - onion - pine nuts - Gin Tonic Sorbet

Piemonteser Rind kleine Port.

Tatare - Birne - Parmesan
Tatare - Poire - Parmesan
Tatare - Pear - Parmesan

“Fish and Chips » kleine Port

Frutiger Egli - Tempura - Mascarpone - Tartarsauce - Pommes
Perche de Frutigen - Tempura - Mascarpone - Sauce tartare - Frites
Local perch - tempura - mascarpone - tartar sauce - french fries

CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

29
39

19

19.5

28

26



Crispy Chicken Burger

Crispy Poulet - Honig - Cheddar - Coleslaw - Relish - Pommes
Poulet croustillant - Miel - Cheddar - Salade de chou - Relish - Frites
Crispy Chicken - Honey - Cheddar - Coleslaw - Relish - French Fries

Knusprigs Schwindi

Paniertes Schnitzel - Tomatenpasta - Ei - Parmesan - Pommes
Escalope panée - Pates a la tomate - (Euf - Parmesan - Frites
Breaded schnitzel - tomato pasta - egg - Parmesan - french fries

A Klassiker

Roastbeef - Tartarsauce - Pommes
Roastbeef - Sauce tartare - Frites
Roast beef - tartar sauce - french fries

Vegans Taller &

Soja-Vollkornspaghetti - Karottenbolognaise - so etwas wie Kase

Spaghettis complets au soja - Bolognese aux carottes — Substitut de fromage
Whole-grain soy spaghetti - carrot bolognese - something like cheese

Piemonteser Rind

Tatare - Birne - Parmesan
Tatare - Poire - Parmesan
Tatare - Pear - Parmesan

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

34

36

35

28

39



“Fish and Chips” CHF 36

Frutiger Egli - Tempura - Mascarpone - Tartarsauce - Pommes
Perche de Frutigen - Tempura - Mascarpone - Sauce tartare - Frites
Local perch - tempura - mascarpone - tartar sauce - french fries

Tschentiaroschti CHF 34

o mit Rohschinken - Burrata - Erdbeere
o Rauchlachs - Zwiebel - Creme fraiche - Kapern

o Blumenkohl - Miso - Kimchi @

o avec du jambon cru, de la burrata et des fraises
o ouavec du Saumon fumé - oignon - créme fraiche - capres

o ouavec du Chou-fleur - Miso - Kimchi @

o  with raw ham, burrata, and strawberries
o or with smoked salmon - onion - creme fraiche - capers

or with Cauliflower - Miso - Kimchi @

Noemi's Traum CHF 35

Siedfleischcarpaccio lauwarm - Vinaigrette - Pommes
Carpaccio de beeuf bouilli tiede - Vinaigrette - Frites
Lukewarm boiled beef - Vinaigrette - French fries

Fondue ¥ CHF 32/p.P.

Kasefondue vom Schmid Mani
Fondue au fromage, mélange de la fromagerie du village
Cheese Fondue, blend from the village dairy



Snderboante

Portion Pommes ®
Portion de frites
Portion of fries

Pasta nature, mit Tomatensausce oder Bolognaise
Pates nature, a la sauce tomate ou a la bolognaise
Plain pasta, with tomato sauce or Bolognese sauce

Wienerli mit Pommes
Viennoise avec frites
Viennese with fries

Chicken Nuggets mit Pommes
Nuggets de poulet avec frites
Chicken Nuggets with fries

Ravioli ¥

Tomaten-Mozzarella Ravioli - Paradeissauce
Raviolis a la tomate et a la mozzarella - Sauce a la tomate
Tomato and Mozzarella Ravioli - Tomato Sauce

Soft Ice im Cornet @

Erdbeere oder Vanille
Fraise ou vanille
Strawberry or vanilla

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

9.5

15

15

15

15

7.5



Oesserts

Warme Waffeln ©

Hausgemachte Waffeln - Doppelrahm - frische Beeren
Gaufres maison - double créme - baies fraiches
Homemade waffles - double cream - fresh berries

Pfirsich Melba %
Péche Melba
Peach Melba

Vanillesuppe %)

Vanillesuppe - frische Beeren
Soupe a la vanille - baies fraiches
Vanilla Soup - Fresh Berries

Eiskaffe « Tschenten Art » ©

Coupe Danemark @

Pro Kugel / par boule / per scoop

+ Rahm / créme / cream

Schoko / Chocolat

Caramel

Vanille / Vanilla

Mocca / Café / Coffee

Erdbeere / Fraise / Strawberry

Aprikosensorbet / Sorbet abricot / Apricot sherbet
Zwetschegensorbet / Sorbet aux prunes / Plum sherbet
Zitronensorbet / Sorbet citron / Lemon sherbet

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

16

14

14

13

13

CHF 4.5
CHF 1.5



Softgetrinke

Adelbodner Mineralwasser mit/ohne
Adelbodner Mineralwasser mit/ohne

Adelbodner Bargtee Minze-Zitrone
Adelbodner Bargtee Thymian-Zitrone

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta
Sprite / Apfelschorle / Eistee Lemon, Eistee Peach
Rivella (Rot / Blau)

Vitamin Focus Water
Orange, Mirabelle, Ananas & Mango

Kinley Tonic, Bitter Lemon
Crodino Aperitivo

Orangensaft / Tomatensaft Michel
Quellwasser

Quellwasser

Sirup

Hausgemachter Eistee
Hausgemachter Eistee

Warme Getrinke

Kaffee / Espresso / Ristretto
Espresso doppio

Schale

Cappuccino

Latte Macchiato

Kaffee Melange

Warme Schokolade / Ovomaltine
Schoggi Melange / Ovo Melange
Milch warm [ kalt, 20 cl

Punsch diverse

Tee diverse

40cl
100cl

33cl
33cl

33cl

33cl

20cl
17.5cl
20cl
30cl
100cl
30cl
30cl
50cl

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF

CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

55
10

NU1TWwWw N oo



DBlere @ Mods

Tschentenbier vom Fass
Birra Moretti vom Fass

Eichhof Lager

Birra Moretti « Sale di mare »
Erdinger Weissbier

Suure Most naturtriieb

Birra Moretti Zero

Eichhof / Gingerbier
Erdinger Weissbier

Suure Most

(G etrinthe mit Dehuss

Glithwein / Jagertee

Kaffee Fertig / Kaffee Lutz
Zwetschgen / Pfliimli / Kernobst / Chriiter

Tee Rum / Holdrio / Minze-Zwetschge /Froschli

Tschenten-Kaffee
Hausschnaps, Kaffee und Schlagsahne

Kaffee Baileys / Irish Coffee / Lumumba
Kaffee Amaretto / Schiimli-Pfliimli

Huus-Spritz / Apérol Spritz / Hugo
Huus-Spritz alkoholfrei

Campari Orange

4,8 % Vol.
4,8 % Vol.
5.2 % Vol.
5.2 % Vol.
4,8 % Vol.
4,8 % Vol.
5,3 % Vol.
4 % Vol.
alkoholfrei
alkoholfrei
alkoholfrei
alkoholfrei

30cl
50cl
30cl
50cl
58cl
33cl
50cl
49c]
33cl
33cl
50cl
49l

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF

55
7.5
6.5
8.5

6.5

7.5
6.5
5.5

7.5

7.5

7.5

9.5

9.5
9.5

12
12

12



Hfene Wéine

Weissweine

Fendant, Domaines Chevaliers, Salgesch
Frisch und knackig, der ideale Aperitifwein und Begleiter von Kasespezialititen

Johannisberg, Domaines Chevaliers, Salgesch
Erinnert an siisse Gewlirze, diskrete Note von Rosenbliiten, im Gaumen wiirzig und kraftig

Petite Arvine, Domaines Chevaliers, Salgesch
Exotische Aromen von Grapefruit und Limetten

Cuvée V blanc « Vogellisi », Charles Bonvin SA, Sion

Assemblage Pinot blanc, Sylvaner, Sauvignon blanc

Ein einzigartiger, verfiihrerischer und rassiger Wein,

der die schieferhaltige Gegend von Plan Loggier perfekt zum Ausdruck bringt.

Rosé

(Eil de perdrix Lac de Bienne, Martin Hubacher, « Johanniterkellerei », Twann
Pinot Noir
Zarter Waldbeerenduft mit einem Hauch Orangenschale. Sehr fruchtig auch am Gaumen

Rotweine

Pinot Noir, «Graf vom Spiegelberg» Strada Weinkellerei, Hallau

Vielschichtige Frucht- und Wiirzaromatik im Gaumen, kréftig im Korper, gut strukturiert, schones Potential

Elixir2, Cuvée Grande Réserve 2016, Domaines Chevaliers, Salgesch
Assemblage Syrah, Merlot, Cornalin
Strahlendes Granatrot, eine intensive Aromenvielfalt von Beeren und sussliche Wiirze

Humagne Rouge, Domaines Chevaliers, Salgesch
Rustikale Nase, fruchtige Noten, Aromen von wilden Beeren, vereint mit einem Hauch von Pfeffer

Schaumwein

Prosecco dry DOC, Paladin, Venetien
Glera
Betont fruchtige Aromapalette, komponiert aus kandierten Orangen, Quitten, Zitrone und Nektarine

10cl

10cl

10cl

10cl

10cl

10cl

10cl

10cl

10cl

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

7.5

8.5

7.5

9.5



Prosecco brut Gemin, Valdobbiadene DOCG 75cl CHF 52
Glera

Helles Zitronengelb mit Aromen von Feuerstein, Haselnuss und ein bisschen Pfirsich,

eine luftige ausgepragte Perlage, mit gut eingebundener Fruchtstisse, langer angenehmer Abgang

J. Charpentier brut, Vigneron a Villers sous Chatillon 75cl CHF 76
Weinkellerei Riem, Dapp & CO. Kiesen

Pinot Meunier

Moét ICE Impérial Rosé 75cl CHF 106
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir

Schimmernd, leuchtend-pinke Farbe mit goldenen Reflexen.

Lebendiges und fruchtiges Bouquet wohlduftender roter Beeren und Kirschen.

Louis Roederer Collection 35cl CHF 64
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Noten von gelben Friichten und weissen Bliiten. Fruchtig und komplex.

Champagne Bollinger «Cuvée spéciale» Brut 75¢l CHF 92
Ein wiirziger Champagner mit sehr langem Abgang



Pschenaweine

Bielersee

Weissweine

Chasselas «Johanniter Sélection», Martin Hubacher, « Johanniterkellerei », Twann
Fruchtig und elegant

Sauvignon Blanc Lac de Bienne, Martin Hubacher, « Johanniterkellerei », Twann
Typische Sauvignon-Diifte mit schwarzen Johannisbeeren, Stachelbeeren und dezenter Exotik

Pinot Gris, Fabian Teutsch, Weingut Schléssli, Schafis
Prasente Frucht mit viel Birne und Quitten, feine Harmonie, frisch und elegant

Rosé

(Eil de perdrix Lac de Bienne, Martin Hubacher, « Johanniterkellerei », Twann
Pinot Noir, Zarter Waldbeerenduft mit einem Hauch Orangenschale. Sehr fruchtig auch am Gaumen

Rotweine

Pinot Noir Réserve Bielersee AOC, Fabian Teutsch, Weingut Schldssli, Schafis
Noten von Gewiirzen und Erdbeeren, erganzt durch einen Hauch reifen schwarzen Friichten.
Kraft und Fiille im Abgang.

Neuenburgersee

75cl

75cl

75cl

50cl
75cl

75cl

CHF

CHF

CHF

CHF
CHF

CHF

52

57

59

35
47

68

Rotwein

Pinot Noir Pur Sang Neuchatel AOC Domaine de Chambleau, Auvernier
Aromen von kandierten Kirschen und Lakritz. Rést- und Gewtirznoten. Dicht und samtig wunderbar.
12 Monate im Eichenfass gereift.

75cl

CHF

158



Pschenaweine

Ziirich / Ostschweiz

Rotweine

Pinot Noir, «Graf vom Spiegelberg» Strada Weinkellerei, Hallau 50cl CHF
Vielschichtige Frucht- und Wiirzaromatik im Gaumen, kraftig im Korper, gut strukturiert, schones Potential

Cuvée Rouge Ziirichsee AOC Weingut Diederik, Kiisnacht 75c CHF
Dornfelder, Pinot Noir, Gamaret
Aromen von reifen Pflaumen, Kirschen und Beeren, mit Holznoten und einem Hauch Veilchen und Waldbeeren.

Zweigelt St. Gallen AOC Tobias Weingut, Berneck 75c CHF

Fruchtige Nuancen von reifen Kirschen und Pflaumen, ein Hauch von Schokolade, Kaffee und Pfeffer.
Terra Noir Graubiinden AOC Weingut Roman Hermann, Flasch 75¢l CHF

Zweigelt, Merlot, Pinot Noir
Wiirzig, pfeffrig, dunkle Beeren, Vanille, Kakao, Schokolade. Im Barrique ausgebaut.

Vins de Pays

29

54

72

72

Weisswein

Le Léman est Bleu, Weinkellerei Riem, Dapp & CO. Kiesen 75c CHF
Aligoté, Charmont, Viognier, Pinot, Gris, Kernerleicht

aromatischer Geschmack auf der Zunge, der zuweilen an Aprikosen, Pfirsiche, Litschi und

Bliitenaromen erinnert.

Rotwein

Le Léman est Rouge, Weinkellerei Riem, Dapp & CO. Kiesen 75cl CHF
Merlot, Garanoir, Syrah, Gamay, Cabernet, Sauvignon

im Bouquet viel Frucht, unschliissig zuerst ob frische Friichte wie Kirschen oder doch eher

Marmelade von Waldbeeren

52

52



Peschenawein

Wallis

Weissweine

Fendant, Domaines Chevaliers, Salgesch
Chasselas
Frisch und knackig, der ideale Aperitifwein und Begleiter von Késespezialitdten

Johannisberg, Domaines Chevaliers, Salgesch
Silvaner
Erinnert an siisse Gewtirze, diskrete Note von Rosenbliiten, im Gaumen wiirzig und kraftig

Petite Arvine, Domaines Chevaliers, Salgesch
Exotische Aromen von Grapefruit und Limetten

Heida, Domaines Chevaliers, Salgesch
Nuancen von Birne und Zitrone, schone Fiille und langer, bissiger Abgang

Rotweine

Humagne Rouge, Domaines Chevaliers, Salgesch
Rustikale Nase, fruchtige Noten, Aromen von wilden Beeren, vereint mit einem Hauch von Pfeffer

Pinot noir de Chamoson « La Golette », Weinkellerei Riem, Dapp & CO. Kiesen
Der typische Pinot noir hat einen leicht siisslichen Duft nach Kirschen und Beeren.
Mit dem Ausbau im Barrique kommen noch Toastnote und Anklédnge von Vanille hinzu.

Pinot Noir, Clos de Pachje, Lux Vina, Salgesch
Reife Aromen von Kirsche und Tabak, seidige Tanninstruktur und Vanilleténe vom Barrique

La Golette rouge (5 Cépages), Weinkellerei Riem, Dipp & CO. Kiesen

Syrah, Humagne rouge, Diolinoir, Cornalin, Pinot noir

Der kraftig wiirzige Syrah und der Humagne rouge verbinden sich mit dem eleganten Pinot, dem lieblich
vollmundigen Diolinoir und dem fruchtigen Cornalin zu einem grossartigen Trinkerlebnis.

Elixir2, Cuvée Grande Réserve, Domaines Chevaliers, Salgesch
Assemblage Syrah, Merlot, Cornalin
Strahlendes Granatrot, eine intensive Aromenvielfalt von Beeren und stissliche Wiirze

Syrah Rhéne Saga, Valais AOC Lux Vina, Salgesch

Schwarzer Pfeffer und rote Friichte, Zimt, warmende Gewiirze, Kompott von schwarzen Beeren.

Cornalin Les Tonneliers Valais AOC Maison Gilliard, Sion
Schwarze Friichte und Kirsche, getragen von milden Gewtirzen, ein Hauch von Mandeln.
24 Monate in Fassern gereift.

50cl
75cl

50cl
75cl

50cl
75cl

75cl

50cl
75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF

CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

28
46

37
49

41
59

58

43
59

54

89

63

69

92

66



Pschenaweine

Tessin

Weisswein

Bianco Rovere, Guido Brivio, Mendrisio
Eine reiche Nase von Vanille, Kokos und Sandelholz, begleitet von wiirziger Muskatnuss und Zimt

Rotweine

Baiocco, Merlot, Guido Brivio, Mendrisio
Frisch und fruchtig, gut strukturiert, ein ausgewogener Wein mit anhaltendem Abgang

Sassi Grossi, Gialdi Vini, Mendrisio

Merlot

Frisch, fruchtig, komplex, gut strukturiert, mit reifen und gut eingebundenen Tanninen.
Eine saftige Sdure begleitet den langen, anhaltenden Abgang

Quattromani, Brivio, Tamborini, Delea, Gialdi

Ein muskelbepackter Merlot

Intensiv und fruchtig. Noten von Kirschen und Brombeeren, sowie Gewtirz- und Réstaromen wie Mokka,
Lakritze, Gewiirznelken, und dunkle Schokolade.

Sehr elegant und ausgewogen mit reifen, siisslichen Tanninen. Bemerkenswerte Struktur und Kérper
mit einem langanhaltenden, frischen und harmonischen Abgang.

75cl

75cl

75cl
Magnum

75l
Magnum

CHF

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

63

61

99
192

116
228



Pschenaweine

Italien

Rotweine

Le Serre Nuove dell’'Ornellaia, Bolgheri DOC, Toscana
Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Cabernet Franc

Intensive Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen

und komplexe Nase von roten Beeren und mediterranen Balsamnote

Zeero Sangiovese Non-Alcoholic, Azienda Agricola Casa Emma, Toscana
Sangiovese

Bouquet von Granatapfel, schwarzen Holunder, Zwetschgen,

Moncherry Pralinés, Rosenbliiten und frischen, roten Beeren

Bruma Rossa, Cascina Garitina, Weinkellerei Riem, Dapp & CO. Kiesen
Barbera

Aromatisches Bouquet mit Nuancen von schwarzen Kirschen,

im Abgang rund und mild, mit ausgedehnter Eleganz und ausgewogener Saure

Tignanello Toscana IGT, Tenuta Tignanello Antinori
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Dichte Aromadecke, Zedernholz, warme Gewiirze und Krauter und schwarze Frucht.

Primitivo Salento, Capolavoro, IGT Apulien

Rubinrot, mit einem Duft nach Pflaumen, Kirschen, Kaffee und Vanille, trocken mit harmonischer Saure.

Langanhaltender, siisslicher Abgang

Nero d'Avola "Novantanove" Andrero, IGT Sizilia
Frisches, angenehmes, Bouquet; voller, samtiger Geschmack

Sassicaia Bolgheri DOC, Tenuta San Guido 2021, 100 Parker Punkte

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Himbeeren und Kirschen in der elegant wiirzigen Nase. Im Gaumen weiche Frucht, Frische und Eleganz.

Grosse Klasse!

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

144

49

57

238

59

54

379



Pschenaweine

Frankreich

Weissweine

Sancerre Blanc AOC, Domaine M. Girard 75 cl
Sauvignon Blanc
Schmeichelnde Aromenfiille nach Stachelbeeren, florale. krautrige Noten. Ein Hauch von Hefe und Brioche.

Puligny-Montrachet le Tarézin AOC, Jean-Claude Boisett 75¢cl
Chardonnay
Kraftige Aromen von gelben Friichten und weissen Bliiten, kombiniert mit rauchigen Noten.

Rotweine

Chateau Mongiron La Fleur 2018, AOC Bordeaux Supérieur, 75cl
Merlot, Cabernet Franc
Der Duftfacher von Schwarzkirsche, Heidelbeerjoghurt, Brotkruste

Cotes du Rhone AOC rouge, E. Guigal 75l
Mourvédre, Grenache, Syrah
Diifte von Brombeere und Heidelbeere sowie Kirsche und Zwetschge, dazu Lakritze und schokoladige Noten.

Chateauneuf-du-Pape AOC, Domaine des Sénéchaux 75cl
Cinsault, Grenache, Mourvédre, Syrah usw.
Aromapalette von Kirschen, Stachelbeeren, Himbeeren, Stissholz und Caramell. Nachhaltig und komplexes Finale.

Spanien

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

64

142

82

48

97

Rotweine

Rioja Crianza DOC Ontafion 75cl
Tempranillo, Garnacha
Ein Hauch von Balsamico, reife Frucht und leicht wiirzig.

Campo de Borja DO Tres Picos, Bodegas Brosao 75cl
Garnacha
Aromen nach Johannisbeere, Holunder und Pflaume. Wunderbare Vanille-Wiirze und ein Hauch Dérrobst.

Ribera del Duero Tintafina, Casa Rojo 75 cl
Tempranillo
Wilde Friichte und dezente Noten von Vanille und Gewtirzen. Kraftvoll und intensiv.

Ribera del Duero Hacienda Monasterio, Bodegas Monasterio 75l
Tinto Fino, Cabernet Sauvignon, Malbec, Merlot
Bezauberndes Bouquet von schwarzen Johannibeeren, Sauerkirschen und florale Noten. Prazis und filigran.

CHF

CHF

CHF

CHF

56

52

67

96



gﬁ. o

Apéritifs

Martini Bianco Martini e Rossi
Campari Milano 23% Vol.
Cynar Ricotta Originale 16.5%
Appenzeller Alpenbitter 29%
Jagermeister 35%

Gin
Hendrick’s - Schweppes Tonic
Gordons Gin - Schweppes Tonic

Rum
Bacardi Carta Negra - Cola
Bacardi Carta blanca - Cola

Whiskey
Tullamore Dew Irish Whiskey
Tullamore Dew Irish Whiskey - Cola

Obstbrinde

La Valadiére Apricotine

La Valadiére Poire William
Williams Kirsch

Studer Vieille Prune

Grappa
Anctica Cuvée Nonino Barrique
Paesanella Grappa di Bianco

Cognac
Grand Marnier

23% Vol.

16.5 % Vol.

29% Vol.
35% Vol.

40 % Vol.

37.5% Vol.
37.5% Vol.

41 % Vol.
42 % Vol.

43 % Vol.
41 % Vol.

43 % Vol.

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4cl

2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

4cl

NN

12

13
13

8.5

O N33

10

12



